




Сечение 

кабеля, мм

Ток 

защиты, 

А

0 Свободная розетка Розетка 1 фаза на стене 220 1100 / 300 3х2,5 16

2 Весы напольные 0,2 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

Всего, кВт 0,2

10 Шкаф морозильный однодверный 0,6 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

11 Холодильный стол 2-х дверный 0,5 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

12 Плита индукционная  4 конфорки 14
Розетка 3 фазы на стене / 

Кабель выведен из пола
380 300 / 0 5х8 45

16 Пароконвектомат 19 Розетка 3 фазы на стене 380 300 5х10 55

19 Фритюрница 7 Розетка 3 фазы на стене 380 1000 5х6 35

20 Расстоечный шкаф 2 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

21 Печь конвекционная 16 Розетка 3 фазы на стене 380 300 5х10 50

Всего, кВт 59,1

24 Тестомес 1,5 Розетка 3 фазы на стене 380 300 5х2,5 20

27 Миксер планетарный 0,7 Розетка 1 фаза на стене 220 1000 3х2,5 16

28
Стол морозильный 2-х дверный с 

гранитной поверхностью
0,7 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

Всего, кВт 2,9

Зона кондитера

ВЕДОМОСТЬ ПОДКЛЮЧЕНИЯ ОБОРУДОВАНИЯ К ЭЛЕТРООБЕСПЕЧЕНИЮ 

Рекомендуемо
Высота 

подключения 

от пола, мм

№ по 

чертежу
Наименование оборудования

Мощн

ость, 

кВт

Тип подключения

Напряжен

ие 

питания, 

В

Зона приема сырья

Зона горячего цеха

Зона холодного цеха



28-а Холодильный шкаф однодверный 0,4 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

30 Холодильный стол 3-х дверный 0,7 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

32 Плита индукционная 2 конфорки 5
Кабель выведен из пола / 

Розетка 3 фазы на стене
380 0 / 300 5х2,5 20

Всего, кВт 5,7

0
Свободная розетка (предполагается 

под мясорубку МИМ300) 
1,1 Розетка 3 фазы на стене 380 1000 5х2,5 20

34 Холодильный стол 2-х дверный 0,5 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

36 Холодильный стол 2-х дверный 0,5 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

37 Вакуматор 1 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

Всего, кВт 3,1

Овощерезка 0,7 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

Всего, кВт 0,7

44 Микроволновая печь 1,5 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

45 Диспенсер для тарелок 1 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

47 Тепловая поверхность 1,5 Розетка 1 фаза в полу / на 

стене
220 0 / 300 3х2,5 16

48 Тепловая поверхность 1,5 Розетка 1 фаза в полу / на 

стене
220 0 / 300 3х2,5 16

49 Тепловая поверхность 1,5
Розетка 1 фаза в полу / на 

стене
220 0 / 300 3х2,5 16

Всего, кВт 7

50 Холодильный стол 2-х дверный 0,5
Розетка 1 фаза на барной 

стойке
220 300 3х2,5 16

Линия раздачи 

Зона обработки овощей

Зона выдачи

Зона заготовки мяса и рыбы



51 Стол  тепловой 3
Розетка 1 фаза на барной 

стойке
220 300 3х2,5 16

52 Холодильный стол 2-х дверный 0,6 Розетка 1 фаза на барной 

стойке
220 300 3х2,5 16

53 Соковыжималка 0,8 Розетка 1 фаза на стене 220 1000 3х2,5 16

54 Соковыжималка 0,3 Розетка 1 фаза на стене 220 1000 3х2,5 16

55
Шкаф холодильный (для напитков) 

одноверный
0,5 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

56 Кофемашина 4,6 Розетка 3 фазы на стене 380 1000 5х2,5 16

57 Кофемолка 0,4 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

60 Витрина кондитерская 0,5 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

Всего, кВт 11,2

67 Посудомоечная машина 10,34 Розетка 3 фазы на стене 380 300 5х4 30

Всего, кВт 10,34

75 Холодильный стол 2-х дверный 0,6 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

76 Витрина для мяса 0,7
Розетка 1 фаза на барной 

стойке / в полу
220 300 3х2,5 16

78 Стол тепловой 2 Розетка 1 фаза на стене 220 300 / 0 3х2,5 16

79 Стол холодильный для пиццы 0,7
Розетка 1 фаза на барной 

стойке
220 300 3х2,5 16

81 Печь для пиццы 12 Розетка 3 фазы на стене 380 300 5х6 40

83 Холодильный шкаф однодверный 0,4 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

84 Холодильный шкаф однодверный 0,4 Розетка 1 фаза на стене 220 300 3х2,5 16

Всего, кВт 16,8

Всего в цехах, кВт 117

Зона хоспера и пиццы

Зона мойки столовой посуды 





Высота 

подключени

я, мм

Диаметр - 

шаровый 

кран с 

наружной 

резьбой, 

дюйм 

Высота 

подключени

я, мм

Диаметр - 

шаровый 

кран с 

наружной 

резьбой, 

дюйм 

1 Рукомойник 410х350х250 400 1/2" 400 1/2" 50

14
Ванна моечная 1 секция, глуб. 

раковины 300мм
600х700х850 400 1/2" 400 1/2" 50

16 Пароконвектомат 750х792х895 400 3/4" _ _ 50

21 Печь конвекционная 860х900х1250 400 3/4" _ _ 50

28
Ванна моечная 1 секция, глуб. 

раковины 300мм
700х700х850 400 1/2" 400 1/2" 50

Зона горячего цеха

Зона холодного цеха

Зона заготовок мяса и рыбы

ВЕДОМОСТЬ ПОДКЛЮЧЕНИЯ ОБОРУДОВАНИЯ К ВОДОСНАБЖЕНИЮ И КАНАЛИЗАЦИИ

№ 

оборуд 

по 

спец.

Наименование оборудования
Габаритный 

размер, мм

Холодная вода Горячая вода

Высота вывода 

канализации, 

мм - 

желательно 

минимально 

возможная 

высота от 

пола



35
Ванна моечная 2-х секционная, глуб. 

раковины 300мм
1200х700х850 400 1/2" 400 1/2" 50

38
Ванна моечная 1 секция, глуб. 

раковины 300мм
700х700х850 400 1/2" 400 1/2" 50

57 Кофемашина 810х551 400 3/4" _ _ 50

62
Ванна моечная 2-х секционная, глуб. 

раковины 350мм
1200х700х850 400 1/2" 400 1/2" 50

65
Ванна моечная 2-х секционная, глуб. 

раковины 350мм
1200х700х850 400 1/2" 400 1/2" 50

67 Посудомоечная машина 620х760х900 400 3/4" _ _ 50

72 Бак накопительный 590х670х690 400 3/4" _ _ 50

77
Ванна моечная 1 секция, глуб. 

раковины 300мм
600х700х850 400 1/2" 400 1/2" 50

Зона выдачи

Зона мойки столовой посуды

Зона черной мойки

Зона пиццы и хоспера

Зона заготовок овощей


